
弓削島ごろっとチヌと

さつまいものクラムチャウダー

海と島と魚たち 

みんなうれしい ごちそう便 

恵比寿のフレンチ「アムール」の後藤祐輔シェフ監修

プロジェクト情報
この商品は、次世代へ豊かで美しい海を引き継ぐために、海を

介して人と人とがつながる日本財団「海と日本プロジェクト」と、

「島に学ぼう」を合言葉に有人離島の持続可能性を追求するNPO

法人離島経済新聞社、豊かな海と日本の魚食文化を未来につな

ぐことをミッションに活動するChefs for the Blueの連携により

誕生しました。 島々の未利用魚や低利用魚を活用したサステナブ

ルなメニューを有名シェフ監修のもとお届けします。

プロジェクト背景/ チヌたんが生まれた海と島
瀬戸内海に浮かぶ弓削島（ゆげじま）は、海産物が豊富に水揚げ

される島。釣り人に愛され、郷土料理にもつかわれるチヌ（クロ

ダイ）は、たくさん獲れるお魚ゆえに意外にも低利用魚。そんな

チヌがたっぷりの、美味しいクラムチャウダーをお届けします。

監修者情報
ミシュランの星も獲得する恵比寿のフレンチ

「アムール」の後藤祐輔シェフ監修。弓削島で

水揚げされたチヌを、サツマイモとクリーム

チーズの旨みと味わえる、お子さまにもぴっ

たりのクラムチャウダーに仕上げました。
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◀山折り線

isamotoatusko
鉛筆
すみません。。
もう少しすっきり読ませたほうがよいなと思い、「ちと」トルでお願いします！

isamotoatusko
鉛筆
ここのスペースが気になるので、
「コク旨ごちそうチャウダー」を若干右に寄せる？などで調整いただきたいです！


